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PROYECTO MODULAR
Modulo M9. Salud y Nutricidon y M5. Biotecnologia y su aplicacion

Mddulo M9. Salud y Nutricion

Materias que integran el médulo:

1. Toxicologia de los alimentos

2. Inocuidad

3. Nutricién y sociedad

Mddulo M5. Biotecnologia y su aplicacion

Materias que integran el médulo

1. Introduccién a la biotecnologia

2. Ingenieria de sistemas biotecnoldgicos

3. Biotecnologia para los alimentos

4. Eticay bioseguridad

Objetivo

Que el alumno aplique los conocimientos adquiridos en las materias que conforman
los médulos para presentar una propuesta de alimento basada en las diferentes culturas
alimentarias (nacional e internacional) y la aplicacion de innovaciones a estos productos.

Tipo de trabajo
e Enequipo
e Producto: alimento e informacidn (Triptico)

Caracteristicas de contenido

e Serd requisito fundamental que el trabajo evidencie la aplicacion de los
contenidos de las materias que integran el mddulo. El producto alimenticio
debera contener al menos un ingrediente obtenido mediante un proceso
biotecnolégico o ser obtenido mediante la aplicacidén de la biotecnologia.

e Para el desarrollo del proyecto el alumno debera realizar una amplia investigacién
del tema.

e Solo se aceptaran referencias bibliograficas con maximo 10 afos de antigliedad
(salvo alguna excepcion debidamente justificada), preferentemente de libros
publicados por editoriales cientificas y articulos de revistas cientificas. Evitar citas
de internet provenientes de paginas carentes de sustento académico (a excepcién
de libros y revistas en linea o paginas de organismos gubernamentales,
Universidades e instituciones de reconocido prestigio)

Producto a entregar
e Alimento (degustacién para 50 personas)

e Informacién sobre el mismo (Triptico)

Caracteristicas de formato
e En el frente del triptico presentar el nombre del producto (atractivo), caracteristicas
principales del producto (claras y concisas) y anexar el nombre de los integrantes del
equipo, en caso de considerarlo se puede agregar una imagen.
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En la parte interior agregar una introduccidon relacionada con el producto
(informacién sobre el origen del producto, estadisticas), importancia del producto,
beneficios por su consumo, ingredientes empleados, proceso de elaboracién,
innovaciones realizadas y referencias bibliograficas.

Desarrollo
e Para el desarrollo del proyecto el alumno contara con la opcién de recibir tutoria
de un profesor asignado para tal fin.
® Esresponsabilidad del alumno contactar al tutor asignado.

Criterios de evaluacién
e Calidad del triptico informativo (30%):
o Contenido
o Expresion escrita (ortografia y gramatica)
o Cumplimiento del formato solicitado
o Calidad de las referencias bibliograficas consultadas
e (Calidad de la exposicidn y del producto alimenticio (70%). Sera evaluada por al
menos tres evaluadores, cuya calificacion se promediara.
® La escala de calificacion sera de 0 a 100
e La calificaciéon del proyecto se integrara a la evaluacion del curso de Nutricién y
sociedad y representara un 30% de la calificacion final del curso

Fecha limite de entrega:
e Para su evaluacién, el producto y el triptico deberdn presentarse en la Expo

Ciencia de los Alimentos 15A (fecha por confirmar, horario: de 11 a 14 hrs.).

e Para su registro, los datos de los proyectos (nombre del producto, integrantes del
equipo y calificacién), deberdn ser enviados por el profesor de la materia
integradora, en archivo PDF, al correo de la coordinacién (cdiab@cucei.udg.mx);
ademas los alumnos seran responsables de enviar las evidencias (fotografia de la
exposicién y triptico en PDF), al correo pmod.liab@yahoo.com.mx).

Blvd. Gral. Marcelino Garcia Barragan #1421, Col. Olimpica, C.P. 44430

www.cucei.udg.mx Guadalajara, Jalisco, México. Tel. [52] (33) 1378 5900 Ext. 27742


mailto:cdiab@cucei.udg.mx

