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Introduccidn a la bioquimica
Datos Generales

1. Nombre de la Asignatura 2. Nivel de formacién 3. Clave de la Asignatura
Introduccidn a la bioquimica Licenciatura 13290
4. Prerrequisitos 5. Area de Formacién 6. Departamento

Basica Comun Obligatoria Depto. Quimica
7. Academia 8. Modalidad 9. Tipo de Asignatura
Bioquimica Mixta Taller

10. Carga Horaria
Teoria Practica Total 11. Créditos
64 0 64 9

Contenido del Programa
12.Presentacion

13.- Objetivos del programa

Objetivo General
El alumno conocera la diversidad estructural de las biomoléculas y sus caracteristicas fisicas y quimicas;
asi como sus principales funciones metabdlicas y aplicaciones en la industria agroalimentaria.

14.-Contenido

Contenido tematico sintético

1. Tipos de biomoléculas.

2. Caracteristicas fisicas y quimicas de las biomoléculas.
3. Funciones de las biomoléculas en el metabolismo.
4. Interacciones de las biomoléculas en las rutas del
metabolismo.

5. Aplicacion de las biomoléculas en la industria
agroalimentaria

15. Modalidades del proceso ensefianza-aprendizaje
Curso Presencial

Clases tedricas 60%

Seminarios y talleres 20%

Estudio y trabajo en grupo 20%
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16. Modalidades de evaluaciéon
Conocimientos:

e Realizar modelos de las principales biomoléculas. Describir procesos metabdlicos mediante
diagramas de flujo. Analizar y discutir articulos sobre aplicaciones industriales de las
biomoléculas.

Habilidades
e Adquisicion y comprension de conocimientos especificos.
Competencias a desarrollar:
e Budsqueday analisis de informacion.
e Toma de decisiones y trabajo en equipo.
Campo de aplicacién profesional
e Investigacién de biomoléculas usadas en los procesos en la industria de los alimentos.
Evaluacidn y criterios de evaluacion

e Exdmenes parciales 60%
e Tareasy participacidon 20%
e Trabajo final en equipo 20%
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Otros materiales

18. Campo de aplicacion profesional
19.- Lugar y fecha de su aprobacion
Guadalajara, Jalisco. Agosto 2022.

20.- Instancias que aprobaron el programa
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