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Bienvenido al Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias (CUCEI)
de la Universidad de Guadalajara.

Integrarte a la comunidad del CUCEI significa ser parte de un Centro cuyas
profundas raices se extienden al siglo XIX, cuando el Plan de instruccién
de 1826 reconocia la Escuela de Farmacia y Quimica y con ella a las dos
formaciones que superaban el orden medieval existente hasta entonces en
las universidades. Posteriormente, en 1847, la Escuela de Farmacia fue parte
de un nuevo Plan General de Instruccion.

A casi dos siglos de distancia, el CUCEI es hoy uno de los Centros Tematicos
mas importantes de la Red Universitaria.

Ser miembro de esta comunidad es un gran logro, pero también una gran
responsabilidad que implica poner un gran empeno a lo largo de los
siguientes anos, enamorarte de tu profesion, aprovechar los conocimientos
y desarrollar las habilidades que seran indispensables para tu futuro
desempeno profesional.

Dra. Ruth Padilla Munoz
Rectora



Historia

La Universidad de Guadalajara es la segunda mas grande de México y, por sus indicadores de
calidad y excelencia, una de las mas importantes universidades estatales.

Su historia es de mas de 220 anos, debido a que se inaugura, en 1791, con el nombre de Realy
Literaria Universidad de Guadalajara, gracias a las gestiones de Fray Antonio Alcalde y Barriga.
En el siglo XIX, como consecuencia de las constantes pugnas entre gobiernos conservadores
y liberales, la Universidad sufre cierres y rupturas, alternando su nombre entre Instituto de
Ciencias del Estado y la Universidad de Guadalajara, segun el grupo en el poder.

En 1925, por iniciativa del gobernador José Guadalupe Zuno Hernandez, se reestablece la Universidad
de Guadalajara, siendo su primer rector el licenciado Enrique Diaz de Leodn. EL 12 de octubre de 1925,
se reconoce como la fecha de la fundacion de nuestra casa de estudios. En el afo 1989 se inicia el
proceso de reforma universitaria que actualiza el modelo académico y culmina con la reestructuracion
de las escuelas y facultades, para fundar, a partir de entonces, centros universitarios tematicos y
regionales, conformando la Red Universitaria del estado de Jalisco; ademas de integrar todas las
escuelas preparatorias en el Sistema de Educacion Media Superior. En el ano 2005 se crea el Sistema
de Universidad Virtual, responsable de los programas que se imparten en linea.

EL Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias es hoy uno de los centros tematicos
mas importante de la Red Universitaria, su estructura actual, es producto de la Reforma
universitaria, cuando se fusionaron las antiguas facultades de Ciencias, Ciencias Quimicas,
Ingenierias e Informaticay Computacion; ademas de los Institutos de Madera, Celulosay Papel;
Astronomia y Meteorologia (IAM) y la Direccién de Vinculacién y Transferencia de Tecnologia.

Actualmente cuenta con 18 programas educativos de licenciatura, 11 maestriasy 6 doctorados,
que en suma atienden a mas de 14,500 alumnos, que se convertiran en recursos humanos de
alto nivel, capaces de contribuir al desarrollo sustentable e incluyente de la sociedad en las
areas de su competencia.

Por otro lado una de las fortalezas del centro universitario es la investigacion debido a que
contribuye a la formacion de la masa critica de investigadores que la regidn requiere, asi como
a la generacidn de los conocimientos que contribuiran en la solucion de los problemas y daran
impulso al desarrollo cientifico y tecnoldgico, tanto regional como nacional e internacional.

La investigacidon que se cultiva en las areas de competencia del CUCEI, requiere del trabajo
conjunto y la colaboracidn entre diferentes investigadores. De ahi que se ha fomentado la
formacion de grupos y redes de investigacidon que colaboran entre si, integran sus fortalezas y
fomentan el dialogo constructivo.

Actualmente cuenta con 221 investigadores miembros del Sistema Nacional de Investigadores,
muchos de ellos de reconocido prestigio nacional e internacional.



Mision y Vision

Mision

Somos un centro que forma parte de la Red Universitaria de la Universidad de Guadalajara.
Como institucidon de educacidn superior publica asumimos el compromiso social de satisfacer
necesidades de formacidn y generacidén de conocimiento en el campo de las ciencias exactas
y las ingenierias. La investigacion cientifica y tecnoldgica, asi como la vinculacién y extension,
son parte fundamental de nuestras actividades para incidir en el desarrollo de la sociedad; por
lo que se realizan con vocacidn internacional, humanismo, calidad y pertinencia.

Vision

En el ano 2030, el CUCEI es una institucion de reconocido prestigio y liderazgo que se sustenta
en la calidad de sus egresados, sus programas de investigacion, vinculacion, extensién e
internacionalizacion; asi como en su fortaleza académico — administrativa. En sus actividades

se manifiestan procesos de innovacion, mejora continua, practica de valores, identidad
institucional y corresponsabilidad social

Organizacion universitaria

Como parte del proceso de reforma universitaria de 1994, el CUCEI asumidé un modelo
organizacional sustentado en los departamentos, definidos como la célula basica desde la cual
se desarrolla la docencia, la investigacion y la vinculacion.

La Rectoria se apoya en dos Secretarias: la académica y la administrativa, asi como tres divisiones.
Los organos colegiados de gobierno se integran a nivel departamental, divisional y de centro.

El CUCEI desarrolla sus funciones sustantivas a través de 12 departamentos que se agrupan
en tres divisiones:

Ciencias Basicas, integrada por los departamentos de Matematicas, Fisica, Quimica
y Farmacobiologia.

Ingenierias, integrada por los departamentos de Civil y Topografia, Industrial, Ing.
Quimica, Mecanica Eléctrica, Proyectos y Madera, Celulosa y Papel.

Electrénicay Computacidn, integrada por los departamentos de Electrénicay Ciencias
Computacionales.



Ubicacion

Médulo A

Planta baja

Control Escolar

Coordinacion de Investigacion
Coordinacion de Servicios Académicos
Coordinacion de Programas Docentes
Unidad de Ensenanza Incorporada
Unidad de Vinculacion

PROULEX



Planta alta

Rectoria

Secretaria Administrativa
Secretaria Académica

Secretaria Técnica

Coordinacion de Personal
Coordinacién de Extension
Coordinacion de Finanzas
Coordinacion de Planeacion
Unidad de Difusion

Unidad de Patrimonio

Unidad de Adquisiciones y Suministros
Unidad de Servicio Social
Comisiones de Consejo

Moddulo de Actividades Culturales
CID

m Entrada

Auditorio

Planta alta

Unidad de Desarrollo Bibliotecario
Unidad de Becas e Intercambio
Centro de Aprendizaje Global
Médulo E

Planta baja

Coordinacion de Quimica
Coordinacion de Quimico Farmacéutico
Biologo

Planta alta

Coordinacion de Ingenieria Quimica

Médulo O

Planta baja

Coordinacion de Ingenieria Biomédica
Coordinacion de Ingenieria en Computacion
Coordinacion de Ingenieria en
Comunicaciones y Electrénica

Coordinacion de Ingenieria Informatica
Coordinacion de Ingenieria Robética
Coordinacion de Ingenieria Fotonica

Laboratorio

Area de Comida

Consultorio Médico

Area en Construccion

Lab. Analisis Clinicos

o
>
©
&

Planta alta

Coordinacion de Ingenieria Industrial
Coordinacion de Ingenieria Civil
Coordinacion de Ingenieria Topografica
y Geomatica

Coordinacion de Ingenieria Mecénica
Eléctrica

Coordinacion de Ingenieria en Alimentos
y Biotecnologia

Coordinacion de Ingenieria en Logistica
y Transporte

Médulo V

Coordinacion de Fisica

Coordinacion de Matematicas
Licenciatura en Ciencia de Materiales

Médulo CTA

Coordinacion de Tecnologias para el
Aprendizaje

Unidad de Multimedia Instruccional
Unidad de Computo y Telecomunicaciones
para el Aprendizaje
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Ingenierias

Depto. de Mecanica Eléctrica — Coord.de Ing. Quimica

Depto. de Ingenieria Quimica Coord. de Ing. Civil

Depto. de Ingenieria Civil y Topografia Coord. de Ing. en Topografica Geomatica
Depto. de Ingenieria Industrial Coord. de Ing. en Alimentos y Biotecnologia

Depto. de Ingenieria de Proyectos
Depto. de Madera Celulosa y Papel
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de Ing. Industrial
de Ing. Logisticay Transporte

A continuacion te enlistamos algunos articulos del Reglamento General de Evaluacion y
Promocion de Alumnos de la Universidad de Guadalajara, que deberas tener en cuenta,
pues estan relacionados con tu evaluacion y permanencia como estudiante de este Centro

Universitario.

Articulo 25. La evaluacion en periodo extraordinario se calificard atendiendo a los siguientes

criterios:

|. La calificacion obtenida en periodo extraordinario, tendra una ponderacion del 80%

para la calificacion final;

Il. La calificacién obtenida por el alumno durante el periodo ordinario, tendra una

ponderacion del 40% para la calificacion del periodo extraordinario, y

IIl. La calificacidn final para la evaluacidn en periodo extraordinario sera la que resulte

de la suma de los puntos obtenidos en las fracciones anteriores.



Para que el alumno tenga derecho al registro de la calificacion en el periodo
extraordinario, se requiere:

Estar inscrito en el plan de estudios y curso correspondientes.
Haber pagado el arancel y presentar el comprobante correspondiente.

Tener un minimo de asistencia del 65% a clases de actividades registradas durante
el curso.

El alumno que por cualquier circunstancia no logre una calificacion aprobatoria
en el periodo extraordinario, debera repetir la materia en el ciclo escolar inmediato siguiente
en que se ofrezca, teniendo la oportunidad de acreditarla durante el proceso de evaluacidon
ordinaria o en el periodo extraordinario, excepto para los alumnos de posgrado.

En caso de que el alumno no logre acreditar la materia en los términos de este Articulo sera
dado de baja.

Elalumno que haya sido dado de baja conforme el articulo 33 de este ordenamiento
podra solicitar por escrito a la Comision de Educacion del Consejo de Centro o de Escuela, antes
del inicio del ciclo inmediato siguiente en que haya sido dado de baja, una nueva oportunidad
para acreditar la materia o materias que adeude.

La Comision de Educacion del Consejo de Centro o de Escuela podra autorizar una nueva
oportunidad para acreditar la materia o materias que adeude el alumno en el ciclo siguiente en
que se ofrezcan la o las materias, atendiendo a los argumentos que exprese el alumno en su
escrito, su historia académica y conducta observada, asi como lo establecido en el Articulo 36
de este ordenamiento.

En caso de autorizarse dicha solicitud, elalumno tendra la oportunidad de acreditar las materias
que adeuda, solo en el periodo de evaluacidn ordinaria, en caso de no presentarse al cursoy no
lograr una calificacion aprobatoria, en todas y cada una de las materias que adeude, sera dado
de baja en forma automatica y definitiva.

Los alumnos que sean dados de baja de la Universidad de Guadalajara conforme
a los articulos 32, 33 y 34 de este ordenamiento no se les autorizara su reingreso a la carrera
o posgrado por el cual se les dio de baja. En el caso de bachillerato no se le autorizara su
reingreso a ninguna de las modalidades educativas en que se ofrezcan.

El alumno podra solicitar por escrito y de manera justificada, la revision del
resultado de su evaluacion o de un examen al Jefe del Departamento que tenga a su cargo la
materia de que se trata, o al Director de Escuela en el nivel medio superior, cuando considere
que se ha cometido un error en su calificacion.

Para conocer el Reglamento completo consulta la siguiente pagina:

http://www.secgral.udg.mx/sites/archivos/normatividad/general/Leyorganica.pdf



Procedimiento para Articulos 33, 34 y 35 del Reglamento de
evaluacion y promocion de Alumnos.
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Cosor 7 - -X

Sielalumno no logra
aprobar la materia en la
primera oportunidad descrita
en el paso 1, tendra derecho
a repetir la materiay
aprobarla en ordinario o
extraordinario; a excepcion
de las materias que no
tienen extraordinario, en
cuyo caso, solo tendra la
oportunidad de aprobarla en
ordinario.
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Articulo 33.-
Entra al SIATCE y solicita nueva
oportunidad en el calendario
siguiente inmediato, si no
solicita la oportunidad o la
reprueba, cae en 35

Coso 1 -

Elalumno cursa la materia
en ordinario por primera vez,
sino la aprueba, podra
cursarla en extraordinario.

Si se le concede la oportunidad,
recibird correo electrénico o en su
defecto, sera dado de baja.

SIATCE
http://escolar.cucei.udg.mx/cescolar/

Articulo 34.-
Si le dan la oportunidad pasa a ser
alumno en art. 34 con oportunidad y sélo
puede aprobarla en ordinario si
reprueba pasa a 35

La Comisién de Educacion del H.C.C. se reunird y
revisara cada caso en particular, dando respuesta
al solicitante a la brevedad posible, mediante

correo electrénico y via telefénica.

- 8

Si fue aprobada la peticion del solicitante,
podra cursar la materia en el ciclo inmediato
siguiente al que present? la solicitud y
Unicamente podréa aprobarla en el periodo de
evaluacion de ordinario; de no presentarse y/o
no aprobar todas las materias que adeude,
serd dado de baja de manera autométicay

definitiva.

Articulo 35.-
Siginifica baja definitiva y aqui sélo L
compete conocer a la comision del H.C.C.

y ellos determinan si le dan L
oportunidad.

o

Siun alumno que fue dado de baja,

realiza retiro de documentos en Control

Escolar, ya no podré solicitar una nueva
oportunidad de reingreso.

BAJA
ADMINISTRATIVA

Siun alumno es dado de baja por lo
senalado en los articulos 33, 34 y 35, no
se le autorizard su reingreso a la
carrera o posgrado por el cual se le
dio de baja.
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Conoce tus derechos y obligaciones de acuerdo a la
Normatividad Universitaria

Derechos

Obligaciones

Causad de
Responsabilidad
(Art. 90 Ley
Orgéanica U. de G.)

Causad de
Responsabilidad
(Arts. 205y 207 del
Estatuto General de la
U.de G.)

K Podré incorporarse en forma gratuita al IMSS.
e Podra formar parte de los érganos de gobierno de la
Universidad.
e Podréa reunirse, asociarse y expresar sus opiniones.
» Podré recibir informacion respecto a todas las cuestiones
que afecten a la comunidad universitaria.
» Podra participar en becas para idiomas, computacién o
intercambio.
e Podréa recibir condonacién o reduccién para el pago de
aportaciones a la Universidad.

e Podrad participar en eventos deportivos, culturales y de

Qinculacién.

\

J

° Asistir a clases y cumplir con los planes y programas
académicos.

* Realizar el Servicio Social.

» Realizar las Préacticas Profesionales.

/

e Violar cualquier obligacién impuesta por la ley.

* No guardar respeto y consideracion debidas a las labores
académicas.

e Conducirse con hostilidad o coaccién en contra de
cualquier universitario.

» Causar dafo a las instalaciones, equipo y mobiliario de la
Universidad.

e Utilizar bienes del patrimonio universitario para fines
distintos a los que estan destinados o disponer de ellos sin
autorizacion.

o Falsificar o sustraer documentos o informes, asi como
informacién grabada en medios electrénicos.

e Realizar conductas ilicitas graves dirigidas contra los fines

Kesenciales de la Universidad.

\

J

/' Hacer propaganda partidista o religiosa durante el
desempeno de sus actividades en los recintos universitarios.
* Rendir declaraciones con falsedad a autoridades
universitarias.
e Cometery promover actos inmorales o ilicitos.
e Asistir a la Universidad en estado de ebriedad o bajo los
efectos de alguna droga o enervante, o ingerir bebidas
alcohdlicas en los recitos universitarios.
e Portar armas en los recintos universitarios.

e Faltar a la disciplina en cualquier forma.

\

O )

Tanto el servicio
social como la
practica
profesional,
podras realizarla
unavez que
tengas el 60% de
avance en
créditos, del plan
de estudios que
curses.

—
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Servicios institucionales

Por tu condicién de alumno del CUCEI, recibiras algunos beneficios y servicios que
apoyaran tu proceso de formacion.

Destacan los servicios de la biblioteca, acceso a becas y apoyos, actividades culturales
y deportivas, y otras que aun siendo de caracter administrativo facilitaran tu vida
académica.

Centro Integral de Documentacion
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Servicios Bibliotecarios (CID)

Este es un espacio en donde tendras acceso a recursos informativos en apoyo a tu formacion.
Cuenta con un area especializada en revistas cientificas, tesis (licenciatura, maestria,
doctorado), INEGI, bibliotecologia y fondo histérico. A través de internet podras consultar
la Biblioteca Digital wdg.biblio.udg.mx donde encontraras bases de datos especializadas y
multidisciplinarias, libros electrénicos, el catalogo en linea (ALEPH]), entre otros. Ademas, el
Centro Integral de Documentacion (CID) brinda servicios como préstamo externo de libros,
préstamo interno de equipos de cdmputo, cubiculos de estudio, servicio de copiado e internet
inalambrico. A la fecha el CID cuenta con casi 112,419 libros, mas de 7,550 libros electrénicos
y acceso a 46 bases de datos en la biblioteca digital y a través de CONRYCIT cuentan con 61
bases.

Es una biblioteca certificada en la norma ISO 9001:2008, en el sistema de gestidon de calidad
del CUCEI.

El horario de atencion del CID es de 7:30 a 20:00 horas, de lunes a viernes y los sabados de 8:00
a 14:00 horas.

Centro de Aprendizaje Global (CAG)

EL CAG es un espacio en donde podras aprender el idioma de tu interés, ademas puedes
encontrar una gran variedad de materiales y equipo multimedia faciles de utilizar. Estos
recursos didacticos estan disehados especialmente para que, mediante el auto aprendizaje,
puedas comunicarte en una lengua extranjera, asi como corregir y evaluar tu propio progreso
de una manera rapiday 6ptima. Cuenta con materiales para el aprendizaje de francés, italiano,
japonés, portugués, inglés, aleman y espafol (para extranjeros); todos ellos en diferentes
formatos: libros, discos compactos, revistas y juegos de mesa.



Puedes encontrarlo en la planta del CID en un horario de 8:00 a 20:00 horas lunes a viernesy
los sabados de 8:00 a 14:00 horas.

Mayores informes: Teléfono 13785900 Ext. 27484 y 27485. Correo: caaldcucei.udg.mx

Becas e intercambios

Te apoyaremos en la gestidon para que puedas postular a alguna beca, ya sea como apoyo para
tu sostenimiento o para realizar alguna actividad de intercambio académico. Para cada caso
deberas cubrir los requisitos correspondientes y permanecer atento a la publicacion de las
convocatorias debido a que existen periodos especificos para presentar las solicitudes.

Si quieres conocer las oportunidades de becas y estancias académicas, busca la Unidad de
Becas e Intercambios se encuentra en la planta alta del CID

Mayores informes: Teléfono 13785900 Ext. 27420. Correo: ubecas@cucei.udg.mx

Nota: Las becas de SEP pueden cambiar sin previo aviso, consulta la convocatoria

Veranos de investigacion

Losveranosdeinvestigacion son estancias cortas que puedes realizar apoyando ainvestigadores
destacados de otras instituciones académicas o de investigacion.

Entre los mas importantes se encuentran el programa DELFIN promueve la movilidad
estudiantil mediante estancias académicas de investigacion, en el marco del Verano de
la Investigacion Cientifica y Tecnoldgica del Pacifico.

Verano de la Investigacion de la Asociacion Mexicana de Ciencias (AMC).

Mayores informes de estos servicios, Coordinacidon de Extensidn, teléfono 1378 5900 ext. 27422
o al correo cext(@cucei.udg.mx.

Servicios de tecnologias

Entre los servicios a los que puedes acceder se encuentran los siguientes:



Equipo de cdmputo; podras hacer uso de ellos de forma gratuita en el edificio UCT2
también conocido Beta.

Internet inaldmbrico; en el CUCEI existen zonas en las cuales puedes conectarte al
servicio de internet inaldmbrico gratuito (udgmovil y cuceimovil], con solo tu cédigo y NIP
desde cualquier dispositivo (lap top, tablet o smartphone).

Correo institucional para estudiantes; el cual debes de solicitarlo en el edificio de
la CTA (Gammal) planta baja, entre los edificios UCT1 y UCT2; este correo te permitira
enterarte de actividades, becas, eventos y en general; informacion importante para tu
vida académica.

Centro de impresion; los servicios de impresion de archivos digitales, deteccion y
limpieza de virus, grabacion de CD o DVD y escaneo de documentos entre otros; estos
servicios se encuentran también en el edificio de la CTA planta baja.

Mayores informes de estos servicios, edificio CTA, teléfono 1378 5900 ext. 27412 o al correo
admon.ctaldcucei.udg.mx.

Servicios médicos
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Servicios médicos

En la planta alta del mddulo L encontraras la unidad de servicios médicos que te ofrece
servicios de medicina general, enfermeria, nutricion y psicologia.
Horario de atencion es de 9:00 a 19:00 horas, de lunes a viernes.

Teléfono 13785900 ext. 27603.

Servicios de analisis quimico clinico

A través del Laboratorio de Analisis Clinicos y Bacteriolégicos del Departamento de
Farmacobiologia, podras realizarte analisis de orina, quimica sanguinea y perfil de lipidos,
VIH, urocultivos, cultivo faringeo, exdmenes prenupciales, cultivo vaginal, entre otros.

En dicho laboratorio colaboran estudiantes de servicio social y se ofrecen descuentos para
estudiantes y miembros de la comunidad universitaria. Personas de escasos recursos y de

la tercera edad también reciben un trato preferencial.

Recepcion de muestras de lunes a viernes de 8:00 a 10:30 horas. Entrega de resultados de
12:00 a 14:00 horas, al dia siguiente.

Modulo H, planta baja. Teléfono 13785900 ext. 27678y 27679.



Servicios escolares

Tramites escolares

La Coordinacion de Control Escolar es la entidad responsable de mantenerte informado sobre
los procesos administrativos de tu trayectoria escolar.

Para apoyarte se han desarrollado dos sistemas que deberas conocer y manejar.

Sistema Integral de Informacion y Administracion Universitaria SIIAU. A través del
cual puedes consultar calificaciones, horarios, kardex y realizar la seleccion de horarios

para tus cursos. (“http.//www.siiau.udg.mx/

Sistema de Atencion Electrénica al Estudiante SIATCE. Sistema desarrollado en CUCEI,
mediante el cual se puede solicitar en linea una serie de tramites como son: emision de
constancias, credenciales, revalidaciones, bajas, hologramas, entre otros.

http://escolar.cucei.udg.mx/cescolar/
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Il Formacion integral

El CUCEI ofrece diferentes programas que son un medio de aprendizaje y desarrollo de
competencias para la vida.

Ademas de las areas de servicio socialy practicas profesionales podras participar en actividades
deportivas, culturales, psicoeducativas también realizar acciones de divulgacion de la ciencia,
producir o conducir programas en radio CUCEI .

Lldmanos
T.(33) 1378 5900 Ext: 27422

Escribenos
cextf@cucei.udg.mx

Blscanos
Coordinacion de Extension CUCE |
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lll Programa educativo

Ingenieria en Alimentosy
Biotecnologia (LINA)

(http://www.cucei.udg.mx/carreras/alimentos/

Introduccion

Formar profesionistas con una base cientifica
solida en el area de la ingenieria de los alimentos,
con especial énfasis en el desarrollo de nuevos
productos asi como la inocuidad y conservacidn
de los mismos.
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Perfil de ingreso

Por el desarrollo de alimentos, la innovacion y mejora de procesos de produccion
de alimentos, interés por mejorar la calidad de los alimentos, el entornoy la reutilizacion de los
residuos generados por la industria alimentaria.

Gusto por la quimica, las matematicas, y las ciencias en general.

Compromiso, honestidad, tolerancia, respeto.

Perfil de egreso
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El Ingeniero en Alimentos y Biotecnologia es el profesional que aplicara la biotecnologia a la
ciencia y tecnologia de los alimentos a lo largo de toda la cadena productiva de la industria
alimentaria, con el fin de mejorar la calidad nutricional, conservacion y presentacion de los
alimentos, buscando también la reutilizacion de los residuos generados. Ademas, el Ingeniero
en Alimentos y Biotecnologia participa en la innovacion y mejora de los procesos artesanales
e industriales de la region, asi como en la funcion social que debe desempenar la industria de
los alimentos en el logro de una poblacion mejor alimentada.

En particular, el Ingeniero en Alimentos y Biotecnologia:

Participa en el desarrollo de nuevas tecnologias para el procesamiento de los
alimentos con base en la biotecnologia y la ingenieria de procesos.

Participa en el diseno de procesos, seleccionando el equipo mas apropiado para cada
tipo de alimento, para reducir la generacidn de los residuos y aprovechar al maximo la
energia. A través de procesos biotecnoldgicos propone la reutilizacion de residuos de la
industria alimentaria, a fin de favorecer la proteccidn ambiental y la sustentabilidad de
la industria, identificando areas de oportunidad en la obtencidn de productos de valor
econémico.

Caracteriza y evalUa propiedades fisicoquimicas y nutricionales de los alimentos
para el diseno de nuevos alimentos funcionales que promuevan la nutricion y las
propiedades organolépticas.

Optimiza procesos de produccidn, manejo, transporte y conservacion de alimentos
para la obtencidn de productos de maxima calidad al menor costo.

Participa en el redisefo y supervision de procesos industriales para mejorar la
calidad e inocuidad de los alimentos, incorporando las tecnologias de conservacion de
alimentos con base en la normatividad general aplicable.



Campo de trabajo

Elingeniero en Alimentos y Biotecnologia podra desempenarse en la produccion de alimentos
carnicos, lacteos, bebidas, confiteria, frutas y vegetales, entre otros; asi como centros de

investigacion y desarrollo de alimentos. Las funciones de trabajo pueden ser la produccion

de los alimentos, desarrollo de nuevos productos, control de calidad y rediseno de productos

aplicando la biotecnologia.

Plan de estudios

El plan de estudios de la Licenciatura en Ingenieria en Alimentos y Biotecnologia contiene
areas determinadas, con un valor de créditos asignados a cada materia y un valor global de
acuerdo a los requerimientos establecidos por area para ser cubiertos por los alumnos y se
organiza conforme a la siguiente estructura:

AREAS DE FORMACION CREDITOS %
Area de Formacion Basica Comun Obligatoria 108 27
Area de Formacion Bésica Particular Obligatoria 226 57
Area de Formacion Especializante Obligatoria 20
Area de Formacién Especializante Selectiva 14 4
Area de Formacion Optativa Abierta 25
Numero minimo de créditos requeridos para optar por el titulo. 393 100

Area de Formacién Basica Comiin Obligatoria

MATERIAS CLAVE TIPO 'II:ISORIQi P:Aog'ﬁ?:A TI(:?EGESS CREDITOS
Calculo | 13277 C 80 0 80 "
Quimica inorganica 13278 CL 60 20 80 9
Fisica | (Estatica y dindmica) 13279 C b4 0 b4 9
e go: o [ sw| o [ = |
Calculo Il 13281 C 80 0 80 "
Quimica organica 13282 CL 60 20 80 9
zislle?i(iL][Electromagnetlsmo, opticay 13283 c 80 0 80 1"
Probabilidad y estadistica IF108 C 48 0 48 6
Ecuaciones diferenciales ordinarias 13284 C 64 64 9
Fisicoquimica 13285 C 80 80 1"
Analisis numérico y programacion 13286 CT 48 16 b4 7
Termodinamica 15881 C 80 0 80 "
Total 776 56 832 108
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Area de Formacién Basica Particular Obligatoria

MATERIAS CLAVE TIPO TH&?:& PS:(??I?:A T';?.Efés CREDITOS
Introduccion a la microbiologia 13287 C b4 0 b4 9
Lrlitrr:::t%csién a la ciencia de los 13288 c 32 0 32 4
Introduccion a la biotecnologia 13289 C 32 32 4
Introduccion a la bioquimica 13290 C b4 64 9
Microbiologia de los alimentos PT129 CL 60 20 80 9
Balances de materia y energia 13291 C b4 0 b4 9
Bioquimica de alimentos 13292 CL 48 16 b4 7
Toxicologia de los alimentos 13293 C 48 0 48 6
Analisis de alimentos 13294 CL 20 60 80 7
Cinética quimica y quimica coloidal 13295 C b4 0 b4 9
Mecanica de fluidos 13296 C b4 0 64 9
Inocuidad 13297 C b4 b4 9
Analisis microbiolégico 13298 CL 20 60 80 7
Sistemas de calidad e Inocuidad 13299 CT 32 16 48 5
Transferencia de calor y masa 13300 C b4 0 b4 9
Fisicoquimica de los alimentos 13301 CL 48 16 b4 7
Conservacion de alimentos 13302 C 80 0 80 1"
Ingenieria de costos 13303 C b4 0 b4 9
Métodos modernos de analisis quimico 13304 CL 16 48 b4 5
Operaciones unitarias de los alimentos 13305 C 80 0 80 1"
Ingenieria y disefio de procesos 13306 C b4 0 b4 9
Ingenieria de sistemas biotecnoldgicos 13307 C b4 0 b4 9
Biotecnologia para los alimentos 13308 C 48 0 48 6
ﬁ:otggitsizacién y optimizacién de 13309 c 6l 0 6l 9
Seminario de creatividad e innovacion 13310 CT 48 16 b4 7
Administracion de recursos humanos 13311 C 48 0 48 6
Nutricion y sociedad 13312 C 48 0 48 6
Sustentabilidad 13313 C b4 0 b4 9
Seminario de titulacion 13314 S 32 0 32 4
Etica y bioseguridad 13315 C 48 0 48 6
Total 1556 252 1808 226

Area de Formacién Especializante Obligatoria

: HORAS HORAS .
MATERIAS CLAVE TIPO HORAS TEORIA PRACTICA TOTALES CREDITOS
P.ractlcas pliofesmn.ales aplicadas a la T 0 300 300 20
biotecnologia de alimentos




Area de Formacién Especializante Selectiva

’ HORAS HORAS .

MATERIAS CLAVE TIPO HORAS TEORIA PRACTICA TOTALES CREDITOS
Teclnol.og|a de procesos lacteos 13317 cL 48 16 b 7
y carnicos
Tecnologia de procesos de 13318 cL 48 16 4 7
cereales
Tecr_10log|a de procesos de 13319 oL 48 1% 64 7
bebidas y confiteria
Tecnologia de procesos de 13320 oL 48 1% 64 7
frutas y vegetales

Area de Formacién Optativa Abierta

SUBAREA DE CIENCIAS SOCIOECONOMICAS

MATERIAS CLAVE TIPO 1H£§Fai P:E(?TAI?:A T';?:f:s CREDITOS
Agronegocios 13321 C 48 0 48 6
Contabilidad 13322 CT 32 16 48 5
Finanzas 13323 CT 32 16 48 5
Teoria de decisiones 13324 C 48 0 48 6
Comercio exterior 13325 C 48 0 48 6
Diseno asistido por computadora 13326 CT 32 16 48 5
Liderazgo y emprendurismo 13327 CT 32 16 48 5

MATERIAS CLAVE TIPO ?ngﬁi Pll;ll?g'ﬁiA TIEI#EI{\ESS CREDITOS
Normatividad para alimentos 13328 C 48 0 48 6
Nuevas biotecnologias 13329 C 48 0 48 6
Manejo de residuos 13330 C 48 0 48 6
Alimentos funcionales 13331 C 48 0 48 6
Biocombustibles 13332 C 48 0 48 6
Temas selectos de bioingenieria 13333 C 48 0 48 6
Tecnologia de bebidas alcohdlicas 13334 CL 32 16 48 5
Nuevas tecnologias para alimentos 13335 C 48 0 48 6

MATERIAS CLAVE TIPO 'lI:IEO(:QI;\Ii P::g'ﬁiA T';ngés CREDITOS
Enzimologia 13336 CL 48 16 64 7
Biologia molecular 13337 C 48 0 48 6
Genética 12217 C 48 0 48 6
Alimentos transgénicos 13338 C 48 0 48 6
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El alumno debera cursar por lo menos una materia de cada una de las subareas que confor-
man el area de formacion optativa abierta. De la misma manera podra tomar como optativas
materias del area de formacion especializante selectiva, diferentes de las materias acreditadas
propiamente como especializantes selectivas.

Para su operacion, el programa de Licenciatura en Ingenieria en Alimentos y Biotecnologia se
organizara por modulos, de conformidad con lo siguiente:

Calculo |

Calculo Il

Ecuaciones diferenciales ordinarias
Probabilidad y estadistica

Andlisis numérico y programacién (proyecto)

Introduccion a la bioquimica
Quimica orgénica

Introduccion a la Microbiologia
Bioquimica de alimentos (Proyecto)

Fisica | (Estatica y dinamica)

Fisica Il (Electromagnetismo, dptica y acUstica)
Quimica inorganica

Fisicoquimica

Cinética Quimica y Quimica coloidal (Proyecto)

Introduccion a la ciencia de los alimentos
Fisicoquimica de los alimentos

Analisis de alimentos

Microbiologia de los alimentos

Analisis microbiolégico

Métodos modernos de analisis quimico (Proyecto)

Introduccion a la biotecnologia
Biotecnologia para los alimentos
Ingenieria de sistemas biotecnolégicos
Etica y bioseguridad (Proyecto)

Termodinamica

Balances de materia y energia

Mecénica de fluidos

Transferencia de calor y masa
Operaciones unitarias de los alimentos
Ingenieria y disefo de procesos (Proyecto)

Conservacidn de los alimentos

Seminario de Creatividad e innovacién (proyecto)

Dos materias a seleccionar del Area de Formacién Especializante
Selectiva

Ingenieria de costos

Automatizacion y optimizacion de procesos
Administracion de recursos humanos
Sustentabilidad (Proyecto)

Toxicologia de los alimentos
Inocuidad

Nutricién y sociedad (Proyecto)
Sistemas de calidad e inocuidad

Seminario de comunicacion e introduccion al plan de estudios
Seminario de creatividad e innovacion
Seminario de titulacion




Los alumnos deberan desarrollar un proyecto por cada uno de los moédulos a través de las
materias que integran los conocimientos de un mddulo, en las que aparece “(proyecto)”.

Planeacidn sugerida

Materias del Primer Ciclo

MATERIAS CLAVE HORAS TEORIA HORAS PRACTICA CREDITOS
Calculo | 13277 80 0 1
Probabilidad y estadistica [F108 48 0 6
Quimica inorganica 13278 60 20 9
Introduccidon a la microbiologia 13287 64 0 9
Lrlitrt:éi:t(;csién a la ciencia de los 13288 32 0 4
Introduccion a la biotecnologia 13289 32 0 4
e e s, ™ | oo 2 : ‘
Total 348 20 47

Materias del Segundo Ciclo

MATERIAS CLAVE HORAS TEORIA HORAS PRACTICA CREDITOS
Calculo Il 13281 80 0 "
Quimica organica 13282 60 20 9
Fisica | (Estatica y dinamica) 13279 b4 0 9
Toxicologia de los alimentos 13293 48 0 6
Introduccion a la bioquimica 13290 b4 0 9
Microbiologia de los alimentos PT129 60 20 9
Total 376 40 53

Materias del Tercer Ciclo

Fisica Il (Electromagnetismo, dptica y acustica) 13283 80 0 "
Ecuaciones diferenciales ordinarias 13284 b4 0 9
Fisicoquimica 13285 80 0 "
Balances de materia y energia 13291 64 0 9
Bioquimica de alimentos 13292 48 16 7
Anélisis de alimentos 13294 20 60 7
Total 356 76 54
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Materias del Cuarto Ciclo

MATERIAS CLAVE HORAS TEORIA HORAS PRACTICA CREDITOS
Analisis numerico y programacion 13286 48 16 7
Termodinamica 15881 80 0 1"
Cinética quimica y quimica coloidal 13295 b4 0 9
Mecénica de fluidos 13296 64 0 9
Inocuidad 13297 b4 0 9
Analisis microbiolégico 13298 20 60 7
Total 340 76 52

Materias del Quinto Ciclo

MATERIAS CLAVE HORAS TEORIA HORAS PRACTICA CREDITOS

Sistemas de calidad e inocuidad 13299 32 16 5
Transferencia de calor y masa 13300 b4 0 9
Optativa 1 (Subarea de Ciencias de la Ingenieria) 48 0-16 6-7
Fisicoquimica de los alimentos 13301 48 16 7
Conservacidn de los alimentos 13302 80 0 "
Ingenieria de costos 13303 64 0 9
Total 336 32-48 47-48

Materias del Sexto Ciclo

MATERIAS CLAVE 'II:ISORFﬁi HORAS PRACTICA CREDITOS
Métodos modernos de analisis quimico 13304 16 48 5
Operaciones unitarias de los alimentos 13305 80 0 11
Etica y bioseguridad 13315 48 0 6
Ingenieria de sistemas biotecnoldgicos 13307 b4 0 9
Tecnologia de procesos 1 (Especializante selectiva) 48 16 7
Biotecnologia de los alimentos 13308 48 0 6
Total 320 64 47




Materias del Séptimo Ciclo

MATERIAS CLAVE HORAS TEORIA HORAS PRACTICA CREDITOS
Seminario de creatividad e innovacién 13310 48 16 7
Administracion de recursos humanos 13311 48 0 6
Nutricion y sociedad 13312 48 0 6
Seminario de titulacion 13314 32 0 4
Tecnologia de procesos 2 (Especializante selectiva) 48 16 7
Optativa 2 (Subarea de Ciencias Aplicadas) 32-48 0-16 5-6
Automatizacién y optimizacion de procesos 13309 A 0 9
Total 320-336 32-48 44-45

MATERIAS CLAVE HORAS TEORIA P::g'ﬁiA CREDITOS

Sustentabilidad 13313 b4 0 9
Ingenieriay disefio de procesos 13306 b4 0 9
aPlr;é:T(]:;ir?taossprofesionales aplicadas a la biotecnologia de 0 300 20
Optativa 3 (Subérea de Ciencias Socioecondémicas) 32-48 0-16 5-6
Optativa 4 32-48 0-16 5-6
Total 176-208 300-332 45-47

Requisitos para obtener el titulo

|. Haber aprobado al menos 393 créditos en la forma establecida por el dictamen;

Il. Haber cumplido con el Servicio Social asignado de acuerdo con la normatividad vigente, y
Ill. Cumplir satisfactoriamente con alguna de las modalidades de Titulacidn establecidas en la
normatividad vigente , y

|V. Acreditar la evaluacidon de todos los proyectos de cada uno de los mddulos.

Modalidades de titulacién

Las opciones de titulacidn son las vigentes en el Reglamento General de Titulacién de la Uni-
versidad de Guadalajaray que forman parte de los proyectos modulares, mas las que el comité
de titulacion de la carrera dictamine.
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PROBABILIDAD

INTRODUCCION A -

, ' QUIMICA
CALCULO | = YESTADISTICA |3, LA MICROBIOLOGIA INORGANICA [
2 11¢ . gc .
CALCULO Il QUIMICA INTRODUCCION A - FISICA |
= ORGANICA 5 LA BIOQUIMICA (ESTATICA Y
DINAMICA) 4
ECUACIONES ' »
BIOQUIMICA FISICA Il
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ANALISIS CINETICA QUIMICA  [REIY .
4 11c
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(proyecto) 4n 4 (proyecto) 4w St
11C SISTEMAS DE . .‘ OPTATIVA 1
CONSERVACION CALIDAD E V' INGENIERIA DE (SUBAREA DE CIENCIAS
DE ALIMENTOS 5 INOCUIDAD 3 r COSTOS u i DE LA INGENIERIA)
EEL V ANEL V ANEL V ANES V)

.
OPERACIONES RIS
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. LOS ALIMENTOS 5
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4u APLICADAS) r W r v
HUMANOS ~ " 3 DE PROCESOS " 4

: L 7% 7% 7%
OPTATIVA 4 OPTATIVA 3 INGENIERIA Y DISENO
(SUBAREA DE SOCIOECONOMICAS) (SUBAREA DE CIENCIAS DE PROCESOS ' SUSTENTABILIDAD ¥
APLICADAS) (proyecto) 4y p (proyecto) u An
ULV AEEER V. SNEES V- AES—S V]

*Las materias optativas y especializantes selectivas pueden consultarse en las tablas de unidades de aprendizaje por drea de formacion dentro de este mismo catalogo
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