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Agronegocios
Contabilidad
Finanzas
Teoría de decisiones
Comercio exterior
Diseño asistido por computadora
Liderazgo y emprendurismo
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Optativas subárea Ciencias Socioeconómicas (SE)

SERVICIO SOCIAL (a partir de 244 créditos)

ESTANCIA ACADEMICA (INTERCAMBIO) a partir de 163 créditos

LICENCIATURA EN INGENIERIA EN ALIMENTOS Y BIOTECNOLOGÍA
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AUTOMATIZACIÓN Y 
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PR5-A

INGENIERÍA DE SISTEMAS 
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PR5-C

INTRODUCCIÓN A LA 
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PR1-D
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PR4-C

2-C CR

CR5-E
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PR3-D CR6-C
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MICROBIOLOGÍA DE LOS 
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PR1-E
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ANÁLISIS 
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TECNOLOGÍA DE LOS 
ALIMENTOS 

MÓDULO 2
INGENIERÍA DE PROCESOS 
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OPTIMIZACIÓN DE PROCESOS 

OPTATIVA SUBÁREA DE 
CIENCIAS DE LA INGENIERÍA 
(CI)

ESPECIALIZANTES 
SELECTIVAS
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PRE-REQUISITO  

CORREQUISITO

CRÉDITOS

HORAS

MATERIAS CRÉDITOS

Normatividad para alimentos
Nuevas biotecnologías
Manejo de residuos
Biocombustibles
Temas selectos de bioingeniería
Alimentos funcionales
Tecnología de bebidas alcohólicas
Nuevas tecnologías para alimentos
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Optativas subárea Ciencias Aplicadas (CA)

MATERIAS CRÉDITOS

Tecnología de procesos lácteos y cárnicos
Tecnología de procesos de cereales
Tecnología de procesos de bebidas y confitería
Tecnología de procesos de frutas y vegetales
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ESPECIALIZANTES SELECTIVAS 

MATERIAS CRÉDITOS

Genética
Alimentos transgénicos

6
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Optativa subárea Ciencias de la Ingeniería (CI)

MATERIAS CRÉDITOS

Tecnología de los alimentos

Ingeniería de procesos

Optimización de procesos

Seminario de creatividad
e innovación 

Ingeniería y diseño
de procesos

Sustentabilidad

PROYECTOS MODULARES MATERIAS

I3280

C = Curso T = Taller   S = Seminario   C/L = Curso-laboratorio

C


