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Optativas subarea Ciencias Socioecondmicas (SE)

MATERIAS

CREDITOS

Agronegocios

6

Contabilidad

Finanzas

Teoria de decisiones

Comercio exterior

Disefio asistido por computadora

Liderazgo y emprendurismo
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Optativas subarea Ciencias Aplicadas (CA)

MATERIAS CREDITOS
Normatividad para alimentos 6
Nuevas hiotecnologias 6
Manejo de residuos 6
Biocombustibles 6
Temas selectos de bioingenieria 6
Alimentos funcionales 6
Tecnologia de bebidas alcohdlicas 5
Nuevas tecnologias para alimentos 6
MATERIAS CREDITOS
Genética 6
Alimentos transgénicos 6

ESPECIALIZANTES SELECTIVAS

MATERIAS CREDITOS
Tecnologia de procesos lacteos y carnicos 7
Tecnologia de procesos de cereales 7
Tecnologia de procesos de bebidas y confiteria 7
Tecnologia de procesos de frutas y vegetales 7

PROYECTOS MODULARES

MATERIAS

Tecnologia de los alimentos

Seminario de creatividad

e innovacion

Ingenieria de procesos

Ingenieria y diseio

de procesos

Optimizacion de

rocesos

Sustentabilidad




