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H. CONSEJO GENERAL UNIVERSITARIO
PRESENTE

A estas Comisiones Permanentes Conjuntas de Educaciéon y Hacienda ha sido
turnado, por el Consejo del Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias,
el dictamen nimero CONS-CUCEI/CE/037/2010, de fecha 2 de diciembre de 2010,
en el que propone la creacién del plan de estudios de la licenciatura en
Ingenieria en Alimentos y Biotecnologia, para operar en la modalidad
escolarizada y bajo el sistema de créditos, a partir del ciclo escolar 2011 B, y

Resultando:

1. Que en la actualidad, la Universidad de Guadalajara ha tenido cambios y
evoluciona de acuerdo a las necesidades de la sociedad; esto se hace
evidente en la definicion del Plan de Desarrollo Institucional, visién 2030.

2. Que el Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias ofrece
programas educativos multidisciplinares, orientados a la innovacion
educativa centrada en el aprendizaje, y haciendo énfasis en el uso
eficiente de tecnologias de la informacién y la comunicacion.
Adicionalmente, a una formacién académica sélida, se promueve la
formacion integral de los estudiantes, de manera que cuenten con
elementos que faciliten una mejor adaptacién al mundo labor
contribuyendo desde su espacio de frabajo a un mayor desarroll
sociedad.

3. Que desde el ano 2000, Jalisco establecid la propia Politica Jal§e
Biotecnologia, la cual identifica cinco dreas de actividad Cientifico-
tecnolégica que promoverd como base para la creacién de nuevas
empresas de base biotecnoldgica, las cuales demandardn personal
calificado y capacitado en dreas como:

Q. procesos bioquimicos en la industria de alimentos y del tequila;

b. cultivo de tejidos vegetales para micro propagacion de especies de
interés comercial;

c. manejo y trasplante de embriones para la produccién pecuaria;

d. biorremediacién y

terapia génjca, en su sentido mdas amplio (El Estado de Jatisgo, 2003).

e.
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Que el Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias de |a
Universidad de Guadalajara ha definido objetivos y estrategias puntuales
que pretenden atender y dar impulso a las actividades econdémicas del
estado de Jalisco, entre los que destaca la creacién de nuevas carreras
como es la de Ingenieria en Alimentos y Biotecnologia.

Que en lo que a alimentos se refiere, la biotecnologia se ha reducido a
una relaciéon con comestibles genéticamente modificados, lo que supone
costosas inversiones y personal altamente capacitado; sin embargo, la
biotecnologia no se limita sélo a eso. La FAO, en su declaracién publicada
en marzo del ano 2000, menciona que "la biotecnologia ofrece
instrumentos poderosos para el desarrollo sostenible de la agricultura, la
pesca y la actividad forestal, asi como de las industrias alimentarias.
Cuando se integra debidamente con otras tecnologias para la produccion
de alimentos, productos agricolas y servicios, la biotecnologia puede
contribuir, en gran medida, a satisfacer las necesidades de la poblacién
en crecimiento y cada vez mds urbanizada del nuevo milenio.

Que en los paises desarrollados las biotecnologias son empleadas con
regularidad en diversos procesos de produccién de alimentos. En América
Latina, de acuerdo al Instituto Interamericano de Cooperacién para la
Agricultura, “se identificé a la biotecnologia como una valiosa herramienta
para incrementar la competitividad del sector agropecuario, debido a que
su aplicacion se relaciona con el cultivo de tejidos vegetales, la seleccion
de procesos de mejoramiento convencional asistida por marcadores
moleculares y la tecnologia transgénica. Sin embargo, aunque los paises
latinoamericanos han incursionado en el uso y aplicacion de
biotecnologia, el proceso se ha dado con diferentes niveles d
complejidad y escala en funciéon de la situacién econdmica y el esta
la capacidad instalada (cientifica y tecnolégica) en cada uno de el

Que en México la situacién, con respecto a los paises de otras regi
Ameérica latina, es alentadora; de acuerdo con el ICAA: “En el pais se
ufiliza ampliamente la biotecnologia aplicada al mejoramiento de los
cultivos agricolas de maiz, trigo, soja, arroz, frijol, algoddén, café, frutales,
tomate y de manera limitada en el sector pecuario”. México también tiene
avances en términos de bioseguridad, con lo que se pretende prevenir y
controlar los posibles riesgos del uso y aplicacién de los productos
biotecnoldgicos en Iq salud humana e incrementar la protegcion animal,
vegetal y ambiental.
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Que México es pionero en la siembra comercial de cultivos genéticamente
modificados: “En 1996, México fue uno de los primeros seis paises que a
nivel mundial iniciaron la siembra comercial de cultivos genéticamente
modificados, al permitir la liberacién al ambiente de algoddn Bt".

Que en Meéxico se redliza investigaciéon utilizando biotecnologia, sin
embargo, los cultivos genéticamente modificados que actualmente se
liberan al ambiente pertenecen en su totalidad a compadias
biotecnolégicas extranjeras.

Que los centros de investigacion ubicados en México utilizan las diferentes
modalidades de la biotecnologia para propdsitos como: cultivo de tejidos,
micropropagacion clonal, embriogénesis somatica, ingenieria genética
mediante marcadores moleculares y bioquimicos, mejoramiento genético,
protebmica y gendémica. También los centros de investigacién
frecuentemente publican sus avances en temas como bioinsecticidas,
biofertilizantes, aditivos biolégicos, control de plagas, bioprocesamiento,
acuaculturaq, etc.

.Que el andlisis socioeconémico de la regién para el proyecto de la

Licenciatura en Ingenieria en Alimentos y Biotecnologia, comprende el
estudio de aspectos econdmicos relacionados con la aportacién al
Producto Interno Bruto nacional por parte del Estado, produccién de
alimentos como la leche, carmne bovina y maiz y las exportaciones e
importaciones relacionadas al dmbito de los alimentos. Como
antecedente histérico, en el afo 2000 el Estado aportaba 5.9% de la
riqueza nacional; para el afo de 2007, sélo 5.7% (CESJAL, 2009); sin
embargo, en términos de produccién agropecuaria, Jalisco se ha
convertido en una importante entidad ya que durante el periodo 2000 a
2007 aportd, en promedio, 9.1% del total de la riqueza generada en es
sector (CESJAL, 2009). En términos de produccién de leche, Jali
encuentra en el primer lugar nacional, seguido por Coahuila.

Que en Jalisco las exportaciones relacionadas con el drea de
han tenido aumentos, como lo indica el Informe Socioecondmico del
Estado de Jalisco (2009). “Otros sectores que mostraron incrementos
importantes en las exportaciones son: animales vivos, con un crecimiento
de 531%; productos del reino vegetal, con 795%; productos de las industrias
alimentarias, bebidas, liquidos alcohdlicos y vinagre; tabaco y suceddneos
del tabaco elaborad®s, con 297%".
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.Que en el rubro de las importaciones que tienen que ver con los alimentos
también se destacaron incrementos: "En el segmento medio alto de
crecimiento en importaciones, se encuentran: productos del reino vegetal,
con 3921%.; metales comunes y manufacturas de estos metales, con 241%;
productos de las industrias alimentarias; bebidas, liquidos alcohdlicos y
vinagre; tabaco y suceddaneos del tabaco elaborados, con 232%, seguido
por grasas y aceites animales o vegetales; productos de su
desdoblamiento; grasas alimenticias elaboradas; ceras de origen animal o
vegetal con 226%." (CESJAL, 2009).

Que con base en esta vision, el Centro Universitario de Ciencias Exactas e
Ingenieria ha desarrollado un programa educativo innovador que mejora
diversos procesos de la produccidon de alimentos.

Que este proyecto fue aprobado por el Consejo del Centro Universitario de
Ciencias Exactas e Ingenierias, en sesiéon extraordinaria llevada a cabo el
dia 3 de diciembre de 2010, como consta en el Acta/014/2010.

.Que el objetivo general de este plan de estudios es formar ingenieros en
alimentos y biotecnologia capaces de innovar, intervenir en procesos de
produccion alimentaria a partir de biotecnologias.

Los siguientes objetivos particulares son:

e Formar profesionistas con una base cientifica sdlida en €
ingenieria de los alimentos, con especial énfasis en el désarrollo de
nuevos productos, asi como la inocuidad y conservacion de los
mismos;

e Incorporar la Biotecnologia a la Ingenieria de Alimentos para la
mejora de la calidad nutricional de los mismos, el desarrollo de
nueva tecnologia y valor agregado en la industria;

e Desarrollar competencias en el egresado que le permitan participar
en el disefo y optimizacion de plantas de procesamiento vy
conservacion de alimentos;

e Formar egresados que promuevan la sustentabilidad en la cadena
productiva de la industria alimentaria, a través de la reduccion,
reutilizacion y reciclado de los desechos;

e Fomentar en el egresado su participacién en la innovacién y
desarrollo de la industria regional;

e Promover en el egresado la ética profesional qu
industria alimeMaria socialmente responsable.

omente una
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17.Que el Ingeniero en Alimentos y Biotecnologia es el profesional que
aplicard la biotecnologia a la ciencia y tecnologia de los alimentos, a lo
largo de toda la cadena productiva de la industria alimentaria, con el fin
de mejorar la calidad nutricional, conservaciéon y presentacion de los
alimentos, buscando también la reutilizacién de los residuos generados.
Ademds, el Ingeniero en Alimentos y Biotecnologia participa en la
innovacion y mejora de los procesos artesanales e industriales de la regién,
asi como en la funcién social que debe desempenar la industria de los
alimentos en el logro de una poblacién mejor alimentada.

En particular, el Ingeniero en Alimentos y Biotecnologia:

e Participa en el desarrollo de nuevas tecnologias para el
procesamiento de los alimentos con base en la biotecnologia y la
ingenieria de procesos;

e Partficipa en el disenho de procesos, seleccionando el equipo mas
apropiado para cada tipo de alimento, reduciendo la generacién
de los residuos y buscando el mdximo aprovechamiento de la
energia. A través de procesos biotecnolégicos propone la
reutilizacion de residuos de la industria alimentaria, a fin de favorecer
la proteccion ambiental y la sustentabilidad de la industrig
identificando dareas de oportunidad en la obtenciéon de prog
de valor econdémico; %

o Caracteriza y evalia propiedades fisicoquimicas y nutriciond )ﬂ
los alimentos para el disefio de nuevos alimentos funciefidl
promuevan la nutriciéon y las propiedades organolépticas; -

e Optimiza procesos de producciéon, manejo, transporte y
conservacion de alimentos para la obtencidon de productos de
maxima calidad al menor costo;

e Participa en el rediseno y supervision de procesos industriales para
asegurar la calidad e inocuidad de los alimentos, incorporando las
tecnologias de conservacién de alimentos con base en la
normatividad general aplicable.

18.Que el Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias cuenta con

/ una experiencia muy importante derivada del trabajo realizado en los
/// i programas de Maestria y Doctorado en Procesos Biotecnoldgicos, en los
[* 5F cuales se han llevado a cabo diferentes trabajos de investigacion
/ relacionados con los dmentos a partir de la biotecnologia.
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19.Que en el mismo sentido, en las licenciaturas de Quimica, Quimico
Farmacobidlogo e Ingenieria Quimica se han generado numerosas tesis de
licenciatura dirigidas por académicos del Centro Universitario de Ciencias
Exactas e Ingenierias, donde se articulan temas relacionados con los
alimentos y la biotecnologia, lo cual evidencia el interés y la importancia
del objeto de estudio.

20. Que el Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias cuenta con la
infraestructura, equipo y personal académico necesario para la
administracién del programa.

En virtud de los resultandos antes expuestos, y
Considerando:

Que la Universidad de Guaddalgjara es un organismo publico
descentralizado del Gobierno del Estado con autonomia, personalidad
juridica y patrimonio propio, de conformidad con lo dispuesto en el articulo
1 de su Ley Orgdnica, promulgada por el Ejecutivo local del dia 15 de
enero de 1994, en ejecucion del decreto nUmero 15319 del H. Congreso
del Estado de Jalisco.

Que como lo senalan las fracciones |, Il y IV del articulo 5, de la Ley

Orgdnica de la Universidad de Guadalajara, en vigor, son fines de esta
Casa de Estudios la formacién y actualizacién de los técnicos, bachilleres,
técnicos profesionales, profesionistas, graduados y demds recursos

humanos que requiere el desarrollo socio-econémico del Estado; organizar,
realizar, fomentar y difundir la investigacién cientifica, tecnoldgica y
humanistica; y coadyuvar con las autoridades educativas competentes en -

la orientacion y promocién de la educacién media superior y supericrs ,;/"

/
docencia

\
Il Que es atribucion de la Universidad realizar programas de J
/ investigacion y difusion de la cultura, de acuerdo con los principios y

como en el desarrollo de la ciencia y la tecnologia.

orientaciones previstos en el articulo 3 de la Constitucion Federal, asi como
la de establecer las aportaciones de cooperacién y recuperacion por los
servicios que presta, tal y como se estipula en las fracciones Il y Xl del
articulo 6 .de la Ley Orgdnica de la Universidad de Guadalajara.

Que es atribucion del H. Consejo General Universitario, de acuerdo a lo que
indica el Ultimo pdarrafo del articulo 21, de la Ley Orgdnica de esta Casa de
Estudios, fijar las aportaciones respectivas a que se refiere la fraccidén VIl del
numeral antes citado.
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V. Que es atribucidn del Consejo General Universitario, conforme lo establece
el articulo 31, fraccién VI, de la Ley Orgdnica y el articulo 39, fraccién | ,del
Estatuto General, crear, suprimir o modificar carreras y programas de
posgrado y promover iniciativas y estrategias para poner en marcha nuevas
carreras y posgrados.

VI. Que el H. Consejo General Universitario funciona en pleno o por
comisiones, las que pueden ser permanentes o especiales, como lo sefiala
el articulo 27, de la Ley Orgénica.

VI.  Que es atribucién de la Comision de Educaciéon conocer y dictaminar
acerca de las propuestas de los Consejeros, el Rector General o de los
Titulares de los Centros, Divisiones y Escuelas, asi como proponer las medidas
necesarias para el mejoramiento de los sistemas educativos, los criterios de
innovaciones pedagdgicas, la administracién académica y las reformas de
las que estén en vigor, conforme lo establece el articulo 85, fracciones | y IV
del Estatuto General.

Que la Comision de Educacién, tomando en cuenta las opiniones recibidas,
estudiard los planes y programas presentados y emitird el dictamen
correspondiente -que deberd estar fundado y motivado-, y se pondrd a
consideracion del H. Consejo General Universitario, segun lo establece el
articulo 17 del Reglamento General de Planes de Estudio de esta

Universidad.

VIl.  Que de conformidad al articulo 86, fraccién IV del Estatuto Ge ,
atfribucion de la Comision de Hacienda proponer al Consejé—Gereéral
Universitario el proyecto de aranceles y contribuciones de la Universidad de
Guadalagjara.

Que tal y como lo prevé la fraccién | del articulo 10 del Estatuto Orgéanico
del Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias, es atribucion de
la Comision de Educacion dictaminar sobre la pertinencia y viabilidad de
las propuestas para la creacién, modificacion o supresion de carreras y
programas de posgrado, a fin de remitirlas, en su caso, al Consejo General
Universitario; y
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Por lo anteriormente expuesto y fundado, los integrantes de estas Comisiones
Permanentes Conjuntas de Educaciéon y de Hacienda se permiten proponer al
pleno del H. Consejo General Universitario los siguientes

Resolutivos:

PRIMERO. Se aprueba la creacién del plan de estudios de la Licenciatura en
Ingenieria en Alimentos y Biotecnologia, para operar en la modalidad escolarizada
y bajo el sistema de créditos, en el Centro Universitario de Ciencias Exactas e
Ingenierias, a partir del ciclo escolar 2011 B.

SEGUNDO. El plan de estudios contiene dreas determinadas -con un valor de
créditos asignados a cada materia y un valor global de acuerdo a los
requerimientos establecidos por drea, para ser cubiertos por los alumnos- y se-
organiza conforme a la siguiente estructura: ‘

Areas de Formacién Créditos
Area de Formacidn Bdsica Comun Obligatoria 108 |77

Area de Formacién Basica Particular Obligatoria 226 — 1/ 57
Area de Formacién Especializante Obligatoria 20 A1 5
Area de Formacién Especializante Selectiva 14 4
Area de Formacién Optativa Abierta 25 7

NUmero minimo de créditos requeridos para optar por el 393 100

titulo.

TERCERO. Las unidades de aprendizaje del plan de estudios de Ingenieria en
Alimentos y Biotecnologia, correspondientes a cada drea de formacién es como
se describe enseguida:

W .
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AREA DE FORMACION BASICA COMUN OBLIGATORIA

Horas Horas Horas z

MATERIAS lipa Teoria Préctica Totales Cred.
Cdlculo | (&: 80 0 80 11
Quimica inorgdnica CL 60 20 80 9
Fisica | (Estatica y dindmica) C 64 0 64 9

Seminario de comunicacion e
introduccion al plan de estudios 3 32 0 o2 g
Cdiculo Il C 80 0 80 1
Quimica organica CL 60 20 80 9
Fisica Il (Electromagnetismo, dpticay
acUstica) C 80 0 80 11
Probabilidad y estadistica C 48 0 48 6
Ecuaciones diferenciales ordinarias c 64 0 64 9
A o ;
( ~ 3) Fisicoquimica C 80 0 80 N
Andlisis numeérico y programacion (@] 48 16 64 7
Termodindmica (& 80 0 80 11
Totales: 776 56 832 108
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AREA DE FORMACION BASICA PARTICULAR OBLIGATORIA

Horas Horas Horas c
PUATERUSS Tipo Teoria Practica Totales Crod.
Infroduccion a la microbiologia (@ 64 0 64 9
Infroduccién a la ciencia de los alimentos (& 32 0 32 4
Infroduccién a la biotecnologia c 32 0 32 4
Intfroduccién a la bioguimica C 64 0 64 9
Microbiologia de los alimentos CL 60 20 80 9
Balances de materia y energia @ 64 0 64 9
Bioquimica de alimentos €l 48 16 64 7
Toxicologia de los alimentos (& 48 0 48 6
Andlisis de alimentos CL 20 60 80 7
s Cinética quimica y quimica coloidal (D 64 0 64
Mecanica de fluidos c 64 0 64
Inocuidad C 64 0 64
Andlisis microbiologico CL 20 60 80
Sisteras de calidad e Inocuidad (@3 32 16 48
Transferencia de calor y masa C 64 0 64
./"'/ ki
7
4
/
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MATERAS 00 | feoia | prohea | Totaies | S
Fisicoquimica de los alimentos CL 48 16 64 7
Conservacion de alimentos (& 80 0 80 11
Ingenieria de costos C 64 0 64 9
Métodos modemos de andlisis quimico CL 16 48 64 5
Operaciones unitarias de los alimentos (6 80 0 80 11
Ingenieria y diseno de procesos c 64 0 64 9
Ingenieria de sistermnas biotecnoldgicos (& 64 0 64 9
Biotecnologia para los alimentos (& 48 0 48 6
Automatizacion y optimizacion de C 64 0 64 9

procesos

Seminario de creatividad e innovacion CT 48 16 64 7
Administraciéon de recursos humanos € 48 0 48 6
Nutricion y sociedad (& 48 0 48 6
Sustentabilidad (& 64 0 64 9
Seminario de titulacién .A S 32 0 32 4
Etica y bioseguridad (5 48 0 48 6

Totales: 1556 252 1808 Zi6
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AREA DE FORMACION ESPECIALIZANTE OBLIGATORIA

Horas Horas Horas
MATERIAS Tipo Teoria Practica Totales Grbdl.

Practicas profesionales aplicadas a la
biotecnologia de alimentos ! ° 0 o <

AREA DE FORMACION ESPECIALIZANTE SELECTIVA

MATERIAS 0 | feoia | moten | Tolaies | Cré
Tecnologia d(?é?r'\(iz:coisos lGcteos y cL 48 16 64 ;
Tecnologia de procesos de cereales CL 48 16 64 7
Tecnologia decpronogt:‘s%s de bebidas y cL 48 16 64 ;
Tecnologia d\:e gg:;::]?aessos de frutas y cL 48 16 64 7
AREA DE FORMACION OPTATIVA ABIERTA
AT o | ot | got | e | o
SUBAREA CIENCIAS SOCIOECONOMICAS
Agronegocios C 48 0 48 6
Contabilidad @ 32 16 48 5
Finanzas cT 32 16 48 5
Teoria de decisiones C 48 0 48 6
4 Comeircio exterior C 48 0 48 6
L’ ) /\ SL Diseno asistido por computadora (@) 32 16 48 5
( \) ’/ Liderazgo y emprendurismo CT 32 16 48 5
\_// SUBAREA DE CIENCIAS APLICADAS
3 , Normatividad para alimentos C 48 0 48 6
Nuevas biotecnologias C 48 0 48 6
Manejo de residuos c 48 0 48 6
Alimentos funcionales C 48 0 48 6
Biocombustibles C 48 0 48 6
Temas selectos de bioingenieria c 48 0 48 6
Tecnologia de bebidas alcohdlicas CL 32 16 48 (5 ‘
Nuevas tecnologias para alimentos & 48 0 48 /Q

, t
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Horas Horas Horas s
MATERIAS Tipo Teoria Practica Totales Créd.
SUBAREA DE CIENCIAS DE LA INGENIERIA
Enzimologia CL 48 16 64 7
Biologia molecular C 48 0 48 6
Genética C 48 0 48 6
Alimentos fransgénicos c 48 0 48 6

CUARTO. Los alumnos deberdn cursar por lo menos una materia de cada una de las
subdreas que conforman el drea de formacién optativa abierta. De la misma manera
podran tomar como optativas, materias del drea de formacién especializante selectiva,
diferentes de las materias acreditadas propiamente como especializantes selectivas.

QUINTO. Para su operacion, el programa de licenciatura en Ingenieria en Alimentos y

Biotecnologia se organizard por médulos, de conformidad con lo siguiente:
Maodulos Materias
M1: Matemdticas Cdiculo |
Cdlculo Il
Ecuaciones diferenciales ordinarias
( Probabilidad y estadistica
J

Andlisis numeérico y programacion (Proyecto)

M2: Bioquimica Intfroduccién a la bioquimica
Quimica orgdnica

Introduccién a la Microbiologia
Bioguimica de alimentos (Proyecto)
Ma3: Fisicogquimica Fisica | (Estdtica y dindmica) §

Fisica Il (Electromagnetismo, éptica y acustica)

Quimica inorgdnica
Fisicoquimica
Cinética quimica y quimica coloidal (Proyecto) 5
\ \ y
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Médulos

Materias

M4: Caracterizacién de

Alimentos

Intfroduccién a la ciencia de los alimentos
Fisicogquimica de los alimentos

Andilisis de alimentos

Microbiologia de los alimentos

Andlisis microbiolégico

Métodos modernos de andlisis quimicos(Proyecto)

Mb5: Biotecnologia

aplicada

Introduccién a la biotecnologia
Biotecnologia para los alimentos
Ingenieria de sistemas biotecnoldgicos

Etica y bioseguridad (Proyecto)

Mé: Ingenieria de

procesos

Termodindmica

Balances de materia y energia
Mecdanica de fluidos
Transferencia de calor y masa

Operaciones unitarias de los alimentos

Ingenieria y disefio de procesos (Proyecto)-

M7: Tecnologia y
produccién de los

alimentos

Conservacion de alimentos
A seleccionar, dos materias de tecnologias de

Procesos

M8: Optimizaciéon de

procesos

)

Ingenieria de costos
Automatizacion y optimizacion de procesos
Administracion de recursos humanos

Sustentabilidad (Proyecto)

\
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Médulos Materias

M9: Salud y nutricion Toxicologia de los alimentos
Inocuidad

Nutricion y sociedad (Proyecto)

M10: Orientacion | Seminario de comunicacién e introducciéon al plan
profesional en alimentos y de estudios
biotecnologia Seminario de creatividad e innovacion

Seminario de titulacion

SEXTO. Los alumnos deberdn desarrollar un proyecto por cada uno de los
modulos. Dicho proyecto se presentard ante un jurado compuesto por tres
profesores de las materias del médulo correspondiente y tendrd un caracter
integrador de los contenidos del médulo.

El jurado serd designado por el Jefe del Departamento correspondien
considerando a los profesores vigentes de las asignaturas del médulo; y ser
jurado quien establecerd los criterios de evaluacion de los proyectos.

El profesor de cada una de las materias que componen los médulos deb
un rol de asesor en cada proyecto, hasta terminar el proceso de eva i6n por
parte del jurado. A lo largo del ciclo se llevaran a cabo al menos dos reuniones de
jurado; una se recomienda que sea al inicio del ciclo para la aprobacién del
proyecto y otra final del mismo, con el propdsito de evaluarlo. Los resultados se
entregardn a la coordinacién de la licenciatura con el propdsito de dar
seguimiento a la entrega de todos los proyectos; estos se presentan de manera
individual por los estudiantes.

SEPTIMO. Las materias integradas donde se desarrollardn los proyectos para
evaluar los modylos son:

W
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Médulo

M1: Matematicas

Materia

Andilisis numérico y programacion

M2: Bioquimica Bioquimica de alimentos

M3: Fisicoquimica Cinética quimica y quimica coloidal

M4: Caracterizacion de Alimentos

Métodos modernos de andlisis

M5: Biotecnologia aplicada

Etica y bioseguridad

Mé: Ingenieria de procesos

Ingenieria y diseno de procesos

M7: Tecnologia y produccion de los alimentos

Seminario de creatividad e innovacion

M8: Optimizaciéon de procesos Sustentabilidad

M?9: Salud y nutricion Nutriciéon y sociedad

OCTAVO. los antecedentes académicos necesarios para el ingreso son el
bachillerato o equivalente y los demds que marque la normatividad universitgre
vigente.

NOVENO. Ademas del bloque de cursos, el estudiante podrd cursar asigna
pertenecientes a otros programas educativos del mismo nivel de estudios
diversas modalidades educativas ofertadas en este y otro centros universifgfios de
la Universidad de Guadalajara, asi como en ofras instituciones de educacion
superior, nacionales y extranjeras, para favorecer la movilidad estudiantil y la
internacionalizacién de los planes de estudio.

DECIMO. Las practicas profesionales serdn organizadas por la Coordinacion de
Carrera, con actividades especificas para los alumnos o a fravés de convenios
con instancias receptoras, quienes las realizarén, de acuerdo con el plan de
practicas propuesto conjuntamente por el profesor tutor y un profesor designado
por el Departamento cormrespondiente, para asesorar a los estudiantes y con el
visto bueno de la Coordinacién de Carrera para su desarrollo.

W v
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DECIMO PRIMERO. Los requisitos para obtener el titulo de Ingeniero en Alimentos y
Biotecnologia, ademds de los establecidos por la normatividad universitaria
aplicable, son los siguientes:

a) Haber aprobado el 100% de los créditos marcados en el plan de estudios;

b) Haber cumplido con el servicio social asignado, de acuerdo a la normatividad
vigente;

c) Cumplir satisfactoriamente con alguna de las modalidades de fitulacion
establecidas en la normatividad vigente; y

d) Acreditar la evaluaciéon de todos los proyectos en cada uno de los modulos.

DECIMO SEGUNDO. Los cerfificados se expedirdn como Ingenieria en Aliment
Biotecnologia. El titulo como Ingeniero en Alimentos y Biotecnologia. & &

DECIMO TERCERO. Para la planeacién de sus estudios y mejorar su p
aprendizaje, el alumno recibird apoyo tutorial desde su incorp i
licenciatura y tendrd seguimiento, por parte del Coordinador de Carreraq,
instrumentado con apoyo de los departamentos. '

DECIMO CUARTO. El costo de operaciéon e implementacién de este programa
educativo, incluyendo un eventual nombramiento de Coordinador de Carrera o
de cualquier otro tipo, no implicard incremento al techo presupuestal actual del
Centro Universitario de Ciencias Exactas e Ingenierias, por lo que, en todo caso,
debera ser sufragado con ingresos propios que el Centro obtenga.
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DECIMO QUINTO. De conformidad a lo dispuesto en el Ultimo parrafo del articulo
35 de la Ley Orgadnica, solicitese al C. Rector General resuelva provisionalmente |la
presente propuesta, en tanto la misma es aprobada por el pleno del H. Consejo
General Universitario.

Atentamente

"PIENSA Y TRABA
Guadalajarq, Jal.; 01 de

ra. Ruth Padilla Mufioz

ril e 2011 4—
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