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PROYECTO MODULAR
Mddulo M7. Tecnologia y Produccion de los Alimentos

Materias que integran el médulo

PwnNnpE

Objetivo

Conservacion de alimentos

Sistemas de calidad e inocuidad

Especializante selectiva 1y 2 (Tecnologias de procesos)
Seminario de Creatividad e Innovacién

Que el alumno aplique los conocimientos adquiridos en las materias que conforman
el mdédulo para presentar una propuesta de alimento que ademas de incluir los fundamentos
estudiados en dichas materias, incluya la factibilidad econdmica.

Tipo de trabajo
e Enequipo

Caracteristicas de contenido

e Serd requisito fundamental que el trabajo evidencie la aplicacion de los
contenidos de las materias que integran el médulo.

e Para el desarrollo del proyecto el alumno debera realizar una amplia investigaciéon
del tema.

e Solo se aceptaran referencias bibliograficas con maximo 10 afios de antigliedad
(salvo alguna excepcién debidamente justificada), preferentemente de libros
publicados por editoriales cientificas y articulos de revistas cientificas. Evitar citas
de internet provenientes de paginas carentes de sustento académico (a excepcion
de libros y revistas en linea o paginas de organismos gubernamentales,
Universidades e instituciones de reconocido prestigio)

Producto a entregar
e Presentacion oral en powerpoint, sobre el desarrollo del producto, a evaluar en clase.

e Presentacién del producto (degustacidn para 50 personas), a evaluar en la Expo
Ciencia de los Alimentos.

Caracteristicas de formato
La presentacion en powerpoint deberd abordar los siguientes puntos:

www.cucei.udg.mx

Antecedentes y justificacidén de la propuesta
Estudio de mercado

Metodologia y proceso

Aspectos de conservacién, inocuidad y calidad
Andlisis sensorial con disefio experimental y analisis
Conclusiones
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Para la presentacidon del producto, se tomardn en cuenta los siguientes aspectos:
® Ambientacién del drea de presentacién
e Caracteristicas propias del producto
e Informacidén proporcionada y defensa ante los evaluadores

Desarrollo
e Para el desarrollo del proyecto el alumno contara con la opcién de recibir tutoria
de un profesor asignado para tal fin.
® Esresponsabilidad del alumno contactar al tutor asignado.

Criterios de evaluacién
e Calidad de los productos entregados (70%):
o Contenido
o Expresion escrita (ortografia y gramatica)
o Expresion oral (seguridad, fluidez, claridad)
o Cumplimiento del formato solicitado
o Calidad de las referencias bibliograficas consultadas

e (Calidad de la exposicidn (30%). Sera evaluada por al menos tres evaluadores, cuya
calificaciéon se promediara.

® La escala de calificacion sera de 0 a 100.

e La calificacidn del proyecto se integrard a la evaluaciéon del curso de Seminario de
Creatividad e Innovacidn y representara un 30% de la calificacién final del curso.

e El proyecto modular podrd posteriormente integrarse a otros proyectos
modulares para la elaboraciéon de una tesis o tesina que le permita al alumno
optar por esta modalidad de titulacién. Para que el proyecto modular pueda
formar parte de una tesina deberd haber obtenido una calificacién minima de 80
(ochenta).

Fecha limite de entrega:
e Exposicion en clase: Lunes 26 de mayo de 2014

® Presentacion del alimento: Jueves 5 de junio de 2014 (lugar y hora por confirmar)

e Para su evaluacion, los productos, deberan entregarse en la clase de Seminario de
Creatividad e Innovacién.

e Para su registro, los datos de los proyectos (nombre del producto, integrantes del
equipo y calificacién), deberdn ser enviados por el profesor de la materia
integradora, en archivo PDF, al correo de la coordinacién (cdiab@cucei.udg.mx)
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