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Datos Generales

1. Nombre de la Asignatura 2. Nivel de formacion 3. Clave de la Asignatura
Introduccidn a la Microbiologia Licenciatura 13287

4. Prerrequisitos 5. Area de Formacién 6. Departamento

Ninguno Basica Comun Obligatoria Depto. de FARMACOBIOLOGIA
7. Academia 8. Modalidad 9. Tipo de Asignatura
Alimentos y Biotecnologia Mixta Curso

10. Carga Horaria
Teoria Practica Total 11. Créditos
64 0 64 9

Contenido del Programa

12.Presentacion
En esta unidad de aprendizaje, el alumno integra los diferentes conceptos microbioldgicos, asi como en la
historia e importancia del estudio de la microbiologia, asi como también distinguira las diferentes estructuras
microbianas, asi como los procesos metabdlicos con un enfoque de integracion fisioldgica. Posteriormente
podra asociar la diversidad y abundancia microbianas; asi como sus interacciones ecoldgicas.
Ya para la parte final podra describir las diversas aplicaciones de los microorganismos en el dmbito industrial
relacionadas con la biotecnologia de los alimentos.

13.- Objetivos del programa

Objetivo General

Que el alumno identifique las caracteristicas estructurales y fisioldgicas, diversidad e interacciones
ecoldgicas de los diversos microorganismos, asi como sus aplicaciones en las diferentes areas
industriales relacionadas con la biotecnologia de los alimentos.

14.-Contenido

Contenido tematico sintético

Generalidades, historia y aplicaciones de la Microbiologia
Taxonomia y caracteristicas de los microorganismos.
Procariotas

Nutricion y cultivo microbiano, énfasis en cultivo bacteriano
Metabolismo Microbiano

Eucariotas

Virus

Control microbiano
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15. Modalidades del proceso ensefianza-aprendizaje

Exposicidn de los temas por parte del profesor de forma presencial con la participacion activa de los
alumnos con la integracién de informacion para el desarrollo de las actividades y retroalimentacion.
Aprendizaje basado en revisidn de articulos cientificos para que el alumno asocie las diversas
aplicaciones de los microorganismos en el ambito industrial relacionadas con la biotecnologia de los
alimentos.

Aprendizaje basado en trabajo de equipo para exponer su producto final con la integracién de los
aspectos relevantes del programa de la unidad de aprendizaje.

El ambiente de aprendizaje es en aula presencial y en Classroom con la publicacién continua de
informacion, materiales, videos y las instrucciones en cada una de las actividades, retroalimentacién y su
rubrica de evaluacién en cada actividad.

16. Modalidades de evaluacion

Rubricas para cada una de las actividades de aprendizaje y para el producto integrador de cada unidad
Examenes parciales

Rubrica para evaluar el producto integrador final

17.- Bibliografia

Tortora Gerar. J., Funke B. R., Case, Introduccién a la microbiologia 122 edicién Panamericana. 2017
Madigan, M., Martiniko, J. Dunlap, P. y Clark, D. Brock biologia de los microorganismos 142 edicién Pearson
2015

Herndndez Miguel A. Microbiologia de los alimentos: Fundamentos y aplicaciones en ciencias de la salud
Panamericana 2016

Romero Cabello R. Microbiologia y parasitologia humana bases etioldgicas de las enfermedades infecciosas y
parasitarias, 42 Edicion. Panamericana 2018

Otros materiales

18. Campo de aplicacién profesional
Caracterizacién y conteo de microorganismos.

19.- Lugar y fecha de su aprobacion

Guadalajara, Jalisco. Agosto 2022.

20.- Instancias que aprobaron el programa

Este programa fue aprobado por los miembros de la Academia Alimentos y Biotecnologia, en cumplimiento
a lo establecido en la fraccién IV del articulo 65 de la Ley Orgdnica, fraccién | y el articulo 8 del Reglamento
General de Evaluacion y Promocién de Alumnos.
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