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Transferencia de calor y masa
Datos Generales

1. Nombre de la Asignatura 2. Nivel de formacion 3. Clave de la Asignatura
Transferencia de calor y Licenciatura 13300

masa )

4. Prerrequisitos 5. Area de Formacién 6. Departamento
'dr:rfrlﬂ?éjcl)r;amma 3 HEEE e Basica Comun Obligatoria  Depto. de Ingenieria Quimica
7. Academia 8. Modalidad 9. Tipo de Asignatura
Fendmenos de Transporte Mixta Curso

10. Carga Horaria
Teoria Practica Total 11. Créditos
64 0 64 9

Contenido del Programa

12.Presentacién
A lo largo de esta unidad de aprendizaje el estudiante podra comprender los mecanismos de
transferencia de calor. También podra modelar transferencia de calor por conduccion, conveccién y
radiacion. Asi como aplicar los conceptos y modelos de transferencia de calor al disefio de
intercambiadores de calor y evaporadores. Comprendera los mecanismos de transferencia de masa.
También sera capaz de modelar la transferencia de masa por difusiéon y conveccién. Asi como
aplicar los conceptos y modelos de transferencia de masa al disefio de equipo de proceso de
transferencia de masa.

13.- Objetivos del programa

Objetivo General

El alumno describira los diferentes mecanismos de transferencia de calor y masa. Ademas,
aplicara los modelos matematicos de cada uno de ellos al analisis de las operaciones unitarias
de transferencia de calor y masa, con el fin de disefiar equipos de proceso.

14.-Contenido

Contenido tematico sintético

Fendémenos de transferencia de Calor.

Conduccidn: Ecuacion de conduccién de calor y conduccién de calor de forma estacionaria.
Conveccién: Conveccion forzada externa e interna.

Transferencia de masa.

15. Modalidades del proceso ensefianza-aprendizaje

Resolucién de ejercicios de manera individual y en grupo (aprendizaje basado en problemas),
para la aplicacion de conocimiento de los alumnos

Reflexion individual sobre las preguntas de la metacognicion, para la comprensién de los
conocimientos proporcionados.

El ambiente utilizado fue el aula presencial y la plataforma virtual (Classroom o Moodle) para el
compilado de evidencias.
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16. Modalidades de evaluacién

Rubricas de evaluacion (listas de cotejo), en tareas.

Examenes al término de cada unidad con hoja de respuestas para evaluacion de éstos, para
identificar que el alumno alcanza el conocimiento planteado.

17.- Bibliografia

Transferencia de Calor y Masa: un enfoque practico; Yunus A. Cengel; Mc Graw Hill, Cuarta
Edicion

Procesos de Transporte y Principios de Procesos de Separacion; Christie John Geankoplis;
CECSA, Cuarta edicion

Introduccion a la Ingenieria de alimentos; R. Paul Singh, Dennis R. Heldman; Acribia S. A.
Segunda Edicién

Otros materiales

18. Campo de aplicacion profesional
Disefio y optimizacidn de equipo de proceso de transferencia de calor y masa.

19.- Lugar y fecha de su aprobacion
Guadalajara, Jalisco. Agosto 2022.

20.- Instancias que aprobaron el programa

Este programa fue aprobado por los miembros de la Academia Fendmenos de Transporte, en
cumplimiento a lo establecido en la fraccion IV del articulo 65 de la Ley Orgéanica, fraccién |y el
articulo 8 del Reglamento General de Evaluacién y Promocion de Alumnos.
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