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Automatizacion y optimizacidén de procesos
Datos Generales

1. Nombre de la Asignatura 2. Nivel de formacion 3. Clave de la Asignatura
Automatizacion y optimizacion
de procesos
4. Prerrequisitos 5. Area de Formacién 6. Departamento
Ingenieria de sistemas
biotecnoldgicos (13307) e
Ingenieria y disefio de procesos

Licenciatura 13309

Basica Particular Obligatoria Depto. de Ingenieria Quimica

(13306)
7. Academia 8. Modalidad 9. Tipo de Asignatura
Optimizacion de procesos Mixta Curso

10. Carga Horaria
Teoria Préactica Total 11. Créditos
64 0 64 9

Contenido del Programa

12.Presentacion
A lo largo de esta unidad de aprendizaje, los estudiantes podran seleccionar la instrumentacion
empleada en la automatizacién y control de los procesos de la industria de los alimentos.
También podran identificar las principales variables de proceso en la industria de los alimentos y su
funcion en los sistemas de control, asi como los elementos finales de control necesarios para lineas
de proceso en casos especificos, tales como valvulas, bombas, etc. Definira los criterios empleados
en el disefio de sistemas de control automatico y edterminar el tipo de control necesario para una
aplicacion en particular.

En la recta final del curso, podra proponer los criterios y elementos necesarios para la
automatizacion y optimizacion de una planta procesadora de alimentos.

13.- Objetivos del programa

Objetivo General

El alumno disefia sistemas de control, aplicando los criterios necesarios para la seleccién de la
instrumentacion y equipo de control de procesos de la industria alimenticia, con la finalidad de
establecer la automatizacion adecuada de los mismos y asi optimizar su funcionamiento.

14.-Contenido

Contenido tematico sintético

Introduccion a la instrumentacion y control industrial.
Variables de proceso y su medicién instrumental.

Elementos finales de control.

Fundamentos de sistemas de control automatico.
Automatizacion de procesos en la industria de los alimentos.
Optimizaciéon de procesos en la industria de los alimentos.
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15. Modalidades del proceso ensefianza-aprendizaje

Participacion de los alumnos en foros que permitan la retroalimentacién entre pares.

Aprendizaje basado en proyectos como producto integrador final.

Estudio de casos mediante la resolucién de problemas especificos de cada unidad de aprendizaje.
Trabajo colaborativo como apoyo a las estrategias de aprendizaje basado en proyectos y estudio de
casos.

Aprendizaje basado en problemas de forma asincrona para reforzar la metodologia de solucion de
problemas.

16. Modalidades de evaluacién

Escala de estimacion por unidades de aprendizaje.

Lista de cotejo para contenidos tedricos.

Actividades asincronicas para reforzar los contenidos vistos en el aula.
Producto integrador de toda la unidad de aprendizaje.
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Otros materiales

18. Campo de aplicacion profesional
Ingenieria de procesos de la industria alimenticia, en su modalidad de Instrumentacion y control.

19.- Lugar y fecha de su aprobacion

Guadalajara, Jalisco. Agosto 2022.

20.- Instancias que aprobaron el programa

Este programa fue aprobado por los miembros de la Academia Optimizacion de procesos, en cumplimiento a
lo establecido en la fraccion 1V del articulo 65 de la Ley Organica, fraccion | y el articulo 8 del Reglamento
General de Evaluacién y Promocién de Alumnos.
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